
 
 
  

 
 

 

 

 

~ MENU’ ALLA CARTA ~ 

 

ANTIPASTI 
LA NOSTRA FOCACCETTA, CRUDO DI GAMBERI DI SANTA MARGHERITA, STRACCIATELLA, 

POMODORINI CONFIT, POLVERE DI SEDANO RAPA E BASILICO € 20 

MEDAGLIONI DI LAMPUGA, ZUCCA E MELOGRANO IN AGRODOLCE € 16 

INSALATA TIEPIDA DI COZZE, ZUCCA AFFUMICATA, CREMA DI PECORINO E MANDARINO €14 

SCALOPPA DI FOIE GRAS, PANBRIOCHES, MARMELLATA DI CIPOLLA ABBRUSTOLITA E SORBETTO 

ALLE PERE € 20 

PRIMI PIATTI 
TORTELLI CACIO E PEPE CON CRUDO DI GAMBERI SANTA MARGHERITA E SALSA ALLA 

BARBABIETOLA € 20 

GNOCCHI DI ZUCCA CON SEDANO RAPA, MAZZANCOLLE E SALVIA € 18 

PANSOTI DELLA TRADIZIONE AL SUGO DI NOCI € 14 

MANDILLI AL PESTO CON BASILICO DELL’AZIENDA AGRICOLA RATTO DI PRA’ € 14 

 

 



 
 
  

 
 

 

 

SECONDI PIATTI 

IL NOSTRO CONIGLIO ALLA LIGURE CON COSCIA DISOSSATA € 16 

FRITTO MISTO DI TOTANI, GAMBERI ROSA, ACCIUGHE E VERDURINE € 16 

FILETTO DI PESCATRICE PORRI E BACON, CON CREMA DI PISELLI, PESCHE ALLA BRACE E CIPOLLA 

ROSSA € 18 

CAPONADDA ALLA LIGURE CON CARPACCIO DI TONNO € 16 

 

DESSERT 

TORTINO AL CIOCCOLATO FONDENTE CON CUORE CALDO E SORBETTO AI LAMPONI € 6 

PANERA € 6 

HAWAIANA DI FRUTTA FRESCA CON GELATO FIOR DI PANNA E CIOCCOLATO BIANCO € 7  

MONTE BIANCO € 7 

Il nostro menu’ alla carta e’ disponibile dal venerdi’ sera alla domenica sera 
La pasta fresca e la focaccia sono di nostra produzione. I piatti, essendo confezionati al momento, necessitano dei tempi 

di preparazione. 

Alcuni prodotti, in mancanza di materia prima fresca, potrebbero essere surgelati o congelati all’origine 

COPERTO € 2,50 

 



 
 
  

 
 

 

 

 

A LA CARTA MENU 

APPETIZERS 

OUR FOCACCETTA, RAW SANTA MARGHERITA PRAWNS, STRACCIATELLA, 

CONFIT TOMATOES, CELERIAC POWDER AND BASIL €20 

LAMPUGA, PUMPKIN AND SWEET AND SOUR POMEGRANATE MEDALLIONS 

€16 

WARM MUSSELS SALAD, SMOKED PUMPKIN, PECORINO AND MANDARIN 

CREAM €14 

FOIE GRAS, PANBRIOCHES AND SEASONAL FRUIT €20 

 

 

FIRST DISHES 

CHEESE AND PEPPER TORTELLI WITH SANTA MARGHERITA RAW PRAWN 
AND BEET SAUCE €20 

 
PUMPKIN GNOCCHI WITH CELERIAC, PRICKS AND SAGE €18 

 
TRADITIONAL PANSOTI WITH WALNUT SAUCE €14 

 
MANDILLI WITH PESTO WITH BASIL FROM THE RATTO DI PRA' FARM €14 

 
 

 
 
 
 
 



 
 
  

 
 

 
 
 
 

SECOND COURSES 

OUR LIGURIAN RABBIT WITH BONED LEG €16 

MIXED FRIED SQUID, PINK PRAWNS, ANCHOVIES AND VEGETABLES €16 

FILLET OF MONKFISH FILLET WITH LEEKS AND BACON, WITH PEAS CREAM, 

GRILLED PEACHES AND RED ONION €18 

LIGURIAN CAPONADDA WITH TUNA CARPACCIO €16 

DESSERT 

TORTINO AL CIOCCOLATO FONDENTE CON CUORE CALDO E SORBETTO AI 

LAMPONI € 6 

PANERA € 6 

HAWAIANA DI FRUTTA FRESCA CON GELATO FIOR DI PANNA E CIOCCOLATO 

BIANCO € 7  

MONTE BIANCO € 7 

Our à la carte menu is available from Friday evening to Sunday evening 

Fresh pasta and focaccia are of our production. The dishes, being packaged at the moment, require preparation time. 

Some products, in the absence of fresh raw material, could be deep-frozen or frozen at the origin 
COVERED € 2,50 

 



 
 
  

 
 

 

 

 

 

 

 

 

UN AMPIA SELEZIONE DI VINI ITALIANI E NON VI 
ASPETTA PER ACCOMPAGNARVI DURANTE I VOSTRI 

PRANZI E LE VOSTRE CENE 
 

 
A WIDE SELECTION OF ITALIAN WINES IS WAITING 

FOR YOU TO ACCOMPANY YOU DURING YOUR 
LUNCHES AND DINNERS 

 

                                           

              

 


